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        The barrel cellar at Domaine de Vernus. 
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Bienvenue au cœur d'une nuit étoilée à 

Moulin-à-Vent.  

D'une concentration et d'une ampleur 

époustouflantes, mais d'une délicatesse si 

délicieuse qu'on en oublie tout le reste. A la 

limite supérieure du moyennement 

charpenté. 

Il présente une structure extrêmement 

complexe, des tanins fins et des minéraux, 

ainsi qu'une finale presque infinie qui est très 

inspirante.  

Élevé en fûts de chêne à 100 %. Durable. Issu 

d'une parcelle de 0,57 hectare. A boire dès sa 

sortie, mais essayez d’être patient.  
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Ce Beaujolais exceptionnellement puissant et 

corsé possède une texture merveilleusement 

crémeuse qui permet à la grande 

concentration et aux tanins compacts d'être 

sensuels plutôt que simplement 

monumentaux.  

La finale audacieuse et extrêmement longue 

est encore ferme et serrée. Une édition très 

limitée de Fleurie provenant d'un excellent 

site, bien abrité du vent, au pied de la 

légendaire Madone. 

Durable. A boire dès maintenant. 
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Oubliez ce que vous faisiez aujourd'hui et 

laissez-vous emporter par ce vin 

incroyablement concentré et vif qui est 

l'essence même du Beaujolais. 

La profondeur des arômes de mûre sauvage 

et de cerise acidulée n'est pas moins 

époustouflante que la montagne de tanins 

fins ou l'acidité cristalline qui fait voler cette 

montagne. 

Durable. Élevé à 100 % en fûts de chêne, mais 

aucun chêne n'est perceptible. 

À boire dès sa sortie, mais il pourrait vieillir 

pendant des décennies. 
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Ce grand Fleurie générique est meilleur que 

beaucoup de vins parcellaires de cette 

appellation. 

Excellente profondeur de cerise noire avec de 

nombreuses nuances délicates, une structure 

tannique impressionnante et une texture 

veloutée qui rendent ce vin très irrésistible. 

Finale extrêmement longue et précise. 

Durable. Élevé à 100 % en fûts de chêne. A 

boire dès sa sortie. 
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Des arômes de prune fraîche et de terre 

humide vous enveloppent, tout comme la 

bouche concentrée et compacte, mi-corsée à 

corsée. 

Les tanins sont si fins et la fraîcheur minérale 

si belle. 

La finale structurée, au grain fin, est très 

longue, avec un soupçon de mésocarpe 

d'orange sanguine qui ajoute de l'excitation. 

Durable. Élevé à 60 % en fûts de chêne et à 40 

% en cuves inox. À boire dès sa sortie, mais 

meilleur à partir de 2026. 

 



 

Domaine de Vernus 437 route de Vernus 69430 RÉGNIÉ-DURETTE hello@domainedevernus.com domainedevernus.com +33 6 08 17 27 86 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

À la fois floral et terreux, mais aussi structuré 

et doté d'une multitude d'arômes de fruits 

rouges croquants, ce vin est une excellente 

expression de cette appellation sous-estimée. 

Frais et vif, mais aussi profond, avec un 

parfum de réglisse et de bois de santal dans 

la longue finale très élégante. 

Durable. Élevé à 100 % en fûts de chêne. A 

boire dès sa sortie. 
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Une expression très racée et minérale de ce 

cru totalement sous-estimé qui montre ce 

qu'il est possible de faire. 

Élégant, concentré et incroyablement 

énergique. Beaucoup plus floral que fruité, 

avec une touche d'épices sur le palais 

moyennement corsé. La finale est vraiment 

longue et pure. 

Issu des dernières vignes récoltées dans le 

millésime 2023 en raison de l'altitude élevée 

du site. 

Durable. Issu à 100% de fruits égrappés, élevé 

à parts égales en fûts de chêne et en cuves. A 

boire dès sa sortie. 
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Une multitude d'arômes de baies rouges bien 

mûres et de cerises acidulées se dégagent de 

ce Régnié élancé et vibrant. 

Excellente profondeur et vitalité. La bouche 

mi-corsée est si juteuse et joyeuse qu'il est 

presque impossible de croire que ce vin 

contient 14 % d'alcool. J'adore l'interaction 

entre les tanins soyeux, l'acidité vive et le 

fruit éclatant dans la finale immaculée. 

Durable. À boire dès sa sortie. 
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Ce beau et jeune Morgon possède l'ampleur 

que l'on attend de cette appellation, mais 

aussi une excellente concentration et une 

réelle finesse. 

La puissance et la structure sont habilement 

atténuées, de sorte que ce vin reste 

moyennement corsé, la cerise occupant 

actuellement le devant de la scène. Finale 

raffinée. 

Durable. Issu à 100% de fruits égrappés, élevé 

à parts égales en fûts de chêne et en cuves. À 

boire dès sa sortie. 
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Un Beaujolais-Villages vif et bien structuré 

avec une densité minérale et terreuse sur la 

bouche mi-corsée. 

Le nez est encore un peu timide, mais la 

finale juteuse regorge de fraises et de cerises 

rouges. Issu de deux parcelles de 110 et 60 

ans.  

A boire dès maintenant. 

 


